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ROUGE 32

RESTAURANT&PIZZERTA

Restaurant Rouge 32



HORAIRES
\/

Lundi
12h00 - 14h00 / 19000 - 22h00

Mardi
12h00 - 14h00 / 19000 - 22h00

Mercredi
12h00 - 14h00 / 19000 - 22h00

Jeudi
12h00 - 14h00 / 19000 - 22h00

Vendredi
12h00 - 14h00 / 19000 - 22h30

Samedi
12h00 - 14h00 / 19000 - 22h30

Dimanche
12h00 - 14030 / 19h00 - 22h00

Vente & emporter de pizzas jusqu'a 23h00 les vendredis, samedis et dimanches.



ENTREES
ANTIPASTI

\/

SALADE DU JOUR

Salade composeée selon I'inspiration du Chef
Entrée: 11,006 / 770p - Plat: 16,00€ / 1120p

Minestrone
Brunoise de Iégumes et Ditalini cuites au bouillon

Mozzarella panée
Fiore di latte assaisunnée, uanée, roguette et speck

Veloute de pois chiche a 1a mozzarella
Purée de pois GhiCIlB, mozzarella fondue et speck

Assiette de Charcuterie Italienne, idéale a partager
Mortadelle truffée, Speck, Saucisson “abbruzzese”, Gressins

Antipasti Italiens
Fines tranches de Iégumes grillés, burrata, jambon de Parme,
parmesan, tapenade d’olives noires / figue et gressins

Terrine de Saumon
Saumon frais cuit en gelée claire, trait de balsamique

Prix/Points

9,00¢ /630p

10,006 7 700p

9,006 / 630p

12,006 / 840p

12,006 / 840p

8,006 / 560p

Prix nets TIC et service compris. Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé.
La liste des allergénes présents volontairement dans les recettes est disponible sur demande & votre hdte ou hdtesse.



PATES
PASTA

\/

NOTRE SUGGESTION

Pappardelles a I"agneau
Pétes sautées & I"éffilochée d’agneau, brunoise de Igumes

17,008 /1190p

Ravioli Ricotta épinards
Ravioli cuite au bouillon & 1a sauge

Trofie Pesto Rouge 32
Pates au pesto rouge et tomates cerises rdties

Bucatini Vino Rosso
Pates, carmines et lardons sautées au vin rouge

Spaghetti aux Coquillages
$paghetti fagon mariniére, accompagnées moules et coques

Gnocchi Gorgonzola
Cassolette de Gnocchi au gorgonzola crémeé, noix hachées

Lasagne Bolognese
Authentique lasagne maison, salade verte

Prix/Points

15,006 7 1050p

15,006 7 1050p

13,00€ /1030p

17,006 / 1190p

13,00€ /1030p

17,006 / 1190p



PLATS
PIATTI PRINGIPALI

\/

PLAT DU JOUR

du Lundi au Vendredi midi

Sur I'ardoise en suggestion ou demandez-le & notre Gquipe

12,00€ / 840p

Poisson a la fantaisie du chef
Sur I'ardoise en suggestion ou demandez-le & notre équipe

Polpettes & la sauce tomate
Boulettes de boeuf et porc mijotées en sauce tomate

La véritable Milanaise
Fine escalope de veau de 1809 panée & la milanaise, citron

Piéce de Beeuf “Rouge 32"
Pigce du Boucher de 2200 [envirun], sauce poivre

Casino Burger
Garni steak haché, bacon, ketchup, cheddar, salade, tomate

Prix / Points

16,006 7 1120p

16,006 7 1120p

20,006 /7 1400p

19,006 7 1330p

15,006 7 1050p



PIZIA
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BASE TOMATE / BASE ROSSA
Margherita 11,006 / 770p
Sauce tomate et mozzarella
Regina 14,006 / 980p
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons émincés
orientale 15,006 / 1050p
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, oignons, chorizo, merguez
calzone 15,006 / 1050p
Ricotta, mozzarella, jambon ou Spianata piquante ou douce, Sauce tomate
Diavola 14,00€ 7 980p
Sauce tomate, basilic, mozzarella, spianata piguante ou douce
capricciosa 15,006 / 1050p
Sauce tomate, artichauts, champignons, olives, saucisson doux
Marinara 12,006 / 840p

Sauce tomate, anchois, ail, origan

Toutes nos pizzas sont agrémentées d’un filet d’huile d’olive et basilic, & leur sortie du four.
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BASE GREME / BASE BIANGA
Boscaiola 15,006 /1050p
Créme trufiée, mozzarella, champignons, jambon de Parme
Pistacchiosa 17,006 / 1190p
Mozzarella, mortadelle, stracciatella, pistaches hachées
4 fromages 14,006 / 980p
Mozzarella, bleu d’Auvergne, chévre, parmesan
Regina hlanche 14,006 / 980p
Créme, mozzarella, jambon, champignons
Salmone 17,006 / 1190p

Créme, mozzarella, roquette et saumon fume

Toutes nos pizzas sont agrémentées d’un filet d’huile d’olive et basilic, & leur sortie du four.



DESSERTS
DOLCI

\/

café gourmand
Demandez la composition du jour a notre personnel

Le vrai tiramisu
Le dessert emblématique de 1a maison, & découvrir

créme Briilée Limoncello
La créme briilée classique revisitée au Limoncello

Torta Caprese
Un Gateau moelleux au chocolat et amandes, boule de glace vanille

Crostata Framboises
Tarte aux amandes et confiture de framboises

Semifreddo
Parfait glacé italien, a I’Amaretto

Angioletti
Brins de pizza fagon churros, pot de nocciolata

Affogato
2 Boules de glace vanille, expresso chaud sur Ie dessus

Gelato Gram
Véritable glace italienne, artisanale, 2 boules au choix

Prix/Points

9,006 / 630p

9,006 / 630p

8,006 / 560p

9,00¢ / 630p

9,00¢ / 630p

8,006 / 560p

8,00€ / 560p

8,00€ / 560p

9,00¢ / 630p
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